
TRABAJO FERIA DE LA CIENCIA 

PREGUNTAS SOBRE EL JUEGO DE LA OCA
1)Tipos de aderezos

       a)Licuación,aderezado y oxidación
                       b)Cocidas,en salmueras y negras por oxidación
                       c)Aliñadas, acentuadas y zapateras
 

  2) Tipos de aceitunas de mesa

   a) verdes, de color cambiante y negras
                  b) picuas, circular y apuntaladas

              c) verdial, higonas y canutas

  
3) ¿Cuál es el país con mayor producción y exportación de 
aceitunas del mundo?

  a) Túnez
                      b) Italia
                      c) España
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4) ¿Cuál es el árbol de la aceituna?

  a) arbusto
                        b) oleisto
                        c) olivo

  5) ¿En qué época se recolecta la aceituna de mesa?

 a)invierno
                 b) septiembre

              c)semana santa

 6) ¿Cómo se llama la recogida de aceitunas para consumo 
directo?

  a) verdiblanca
                           b)olivear
                           c) verdeo

  7) ¿Dónde echan las fábricas los restos de salmuera?

 a)en los ríos
               b)en las balsas
               c)en los barriles
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8) ¿Con qué se puede rellenar las aceitunas?

 a)pimientos
                      b)uvas
                      c)elina

9)¿Cuál es el primer proceso por el que tiene que pasar las 
aceitunas hasta ser comida?

     a)lavado
                       b)acicalar
                       c)desnaturalización

 10) ¿Dónde se echan las aceitunas cuando se están recogiendo?

     a)macaco
                        b)lizón
                        c)cuerda

 11) ¿Cuál es el nombre científico del olivo?

   a)Olea mediterranea
                             b) Olivistres silvestris
                             c) Olea europaea

12) ¿Dónde se encuentra la semilla en una aceituna?

      a) en el interior del hueso
                     b)lo es el hueso

                  c)en el mesocarpo
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13) Cita una característica que tengan las aceitunas para poder 
ser comercializadas.

       a) los envases deben estar etiquetados
                       b) estar deshuesadas

                    c) que le den la luz solar

14)¿Cuál es el nombre vulgar de la especie Olea europaea?

  a) olivo
                            b) olivero
                            c) aceitunero

15) ¿Qué tipo de hoja tiene el olivo?

       a) caduca
                             b)perenne

16) ¿Son comestibles los frutos del olivo?

    a)si
                             b)no
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17) ¿Qué base se le añade a las aceitunas en el aderezo a La 
Sevillana?

   a)HF
                      b)sosa caústica
                      c)amoniaco

18) ¿Cuántas partes tiene la aceituna?

     a) cuatro
                         b) tres
                         c) dos

19) ¿Cuál es el porcentaje de producción de Andalucía con 
respecto a la producción de España?

     a) 3,73%
                          b)75%
                          c)92,8%

20)¿Cuál es el porcentaje de producción de Sevilla con respecto 
a la producción de Andalucía?

      a)10,4%
                          b)80%
                          c)93%
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21) Nombra las partes de la aceituna.

 
      a)metacarpiano y  metatarsiano
      b)tarso, carpo y sardo
      c)endocarpo, mesocarpo y exocarpo

22) ¿Cuántas variedades de olivo cultivado hay en España?

     a) 103
                     b) 262

                  c) 567


