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Para ajustar el pH hemos
tenido que anadir acido citrico.
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GGram-negativas: Enterobacterias
(E. coli, Euterobacter,
salmonella, etc.)

Levaduras [Honges unicelulares] Pan, ving, cerveza (+)
Aceitunas (+)
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HONGOS Mohos [Hongos filamentosos] Quesos azules (+)
Alteran aceitunas (-}

Las dos primeras semanas se caracterizan

por el crecimiento de bacterias Gramnegativas
y c0cos lacticos. Los procesos de
fermentacion que ocasionan hacen

descender el pH rapidamente.

FASE 11
Aparecen los primeros lactobacilos, que al
hacer aumentar los niveles de acido
lactico acasionan la desaparicion de las
bacterias Gram -

FASE I11

Las lactobacilos dominan el medio.

Es la fase mas importante desde el punto
de vista organoléptico va que ocurren
muchas transformaciones que |le dan a las
aceitunas su sabor cartacteristica. Finaliza
al agotarse |os azdcares.

FASE IV

El bajo pH alcanzado conserva los frutos
tras la fermentacion. Aumenta la acidez
volatil y suele praoducirse una cierta
elevacion del pH gque si es excesiva puede
ocasionar alteraciones indeseadas.
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FERMENTACIONES
INDESEADAS

ARAHAL

En este recipiente, que
teniamos preparado con
salmuera para rellenar,
detectamos olor a alcohol.
Cuando miramos al

Comprobando el proceso por el : .
micrascopio observamos

olfato

Levaduras responsables de [a fermentacion alcoholica
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Aparcce durante los primeros dias del progeso
fermentativo, Se caracteriza por la aparicidn de
fisuras bajo la piel, debidas a la acumulacicn de
gases producidos por bacterias Gram-negativas del
tipo Aerobacter.

La mejor forma de evitar el alambrado es conseguir
un descenso rapido del pH, hasta valores proximes a
4.5 unidades. Algunos estudios indican gue con
salmueras de concentraciones inferiores al 10% no

hay alambrado, mientras que con valores superiores == ——=

se presenta con frecuencia,
La cloracion de las aguas utilizadas durante todo el

procesa s, igualments, una forma de prevenir esta

alteracian.
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Cuentan de un sabio que un dia

(Fragmento de La vida es suefio)
Pedra Calderdn de la Barca

Cuentan de un sabio que un dia
Tan pabre y misera estaba,
Que solo se sustentaba

de unas hierbas que cogia.
¢cHabra otro, en si decia,

mas pobre y triste que yo?;

y cuando el rostra volvio

hallo |a respuesta, viendo

que otro sabio iba cogiendo

lzs hierbas que &l arvajd

" El lactobacilo se alimenta de glucosa

v coma desperdicios arroja acido lactico.

Otros nermenas pueden utilizar el acido lactico
para obkener energia descomponiendolo.
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FERMENTACION PUTRIDA

Algunas bacterias del genero Clostridium (anaerobios
formadores de esporas) pueden originar la putrefaccion de las
proteinas del fruto, dando lugar a la formacion de sustancias
malolientes como anhidrido sulfuroso, amoniaco, etc., asi como
metano y sustancias venenosas como la plomaina, cadaverina
y otros.

FERMENTACION BUTIRICA

Se produce durante las primeras etapas de la fermentacion,
cuando las salmueras son ricas en azlcares y otras materias
fermentables. Quimicamente consiste en la transformacion del
acido pirdvico en acido butirico. Se debe a la presencia de
bacterias del genero Clostridium (distintas de las causantes de
la fermentacion putrida) que se desarrollan cuando la
concentracion de CINa no es alta y el pH es elevado. Al igual
que en el caso de la zapateria y la fermentacion putrida, la
principal fuente de este problema son los residuos del agua de
lavado en las zonas inferiores de los bocoyes y fermentadores,
debido a su elevado pH, baja concentracion de sal y falta de
anaerobiosis.

FERMENTACION PROPIONICA

Esta producida por la accion de bacterias del género Bactillus,
y como su propio nombre indica produce una acumulacion de
acido propidnico.
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Tuberculosis del olivo

Producida por la bacteria

Pseudomonas savastanoii
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Enfermedades del olivo
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MICROOREANIEMOS DEL SUELD
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Plant Growth Promoting Rhizobacteria
(Rizobacteria promotora del crecimiento vegetal)

R S L . —t ' w n w

» Aumentan el crecimiento de las plantas.

, Incrementan su tolerancia a microorganismaos
causantes de enfermedades.

) Atacan a diversos organismos enemigos de
las plantas.

 Producen hormonas vegetales:
auxinas, giberelinas y otras que actuan
sobre la germinacion, produccién de raices, etc.
) Aumentan la resistencia a la sequia.
> Aumentan la resistencia a la salinidad.
) Permiten la utilizacion de nitrdgeno del aire que
s¢ encuentra en los poros del suelo.
) Facilitan la obtencion de hierro, fosforo
y otros elementos del suelo.

Rizosfera:
Rizoplano (microorganisme pegado a la raiz).
Endorrizosfera (microorganismos dentro de la raiz).

Ectorrizosfera (microorganismos que actuan en
la zona pegada a la raiz).
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(Bacterias y protozoos del suelo-hormonas)
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Efecto de las rmicormizas

Las micorrizas establecen una asociacion
con las raices facilitande al olivo agua y
nutrientes y obteniendo de éste
azlcares y otros compuestos organicos.

Su influencia se nota mucho mas
ante situaciones de estrés,

AMBIENTALES

(Hongos del suelo - micorrizas)

ASPECTOS
[11

Experiencia de
micorrizacion y
astrés hidrico.

Como el proceso de enraizamiento

del olivo es muy lento, hemos
repetida las experiencias con

herbabeas (lentejas y soja verde).
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Ten=mos previsto continuar |as observacion:s
af herbaceas silvestres cams al jaramags.,
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diferencia que hemos ohservado es
el aumento de pelos radicales
en las plantas micorrizadas.
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